Les entrées au choix:

RS

% Noix de st jacques marinées, pomme du Berry et betteraves des champs **

0

% Terrine de gibier a I'ancienne, braisée comme autrefois**

D

% (Euf parfait et caviar de Sologne, émulsion de haricot petit riz d’Emilie Chigot**

"Les plats végétariens peuvent aussi étre servis comme entrées”

LS poissons au choix;

% St pierre en filet, snacké, potimarron confit et jus de betteraves **
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% Homard réti et décortiqué, légumes de saison, pommes des champs

et beurre de vanille a l'estragon (supplément 15.00€ sauf dans le menu «sensation»).**
% Noix de st jacques, potimarron aux noisettes et émulsion de « coco »**

Les Plats Vegetariens au choix:
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Euf parfait,chips de betteraves, émulsion de haricot petit riz d’Emilie Chigot **

7
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Risotto Arborio aux champignons des bois de Sologne, carottes croquantes **

Les viandes au cholx:

B

% Civet de sanglier comme autrefois, fondant de céleri et pomme de terre **

% Ris de Veau de France, réti au poélon, fondant de panais d’Emilie Chigot**
(supplément11.00€ sauf dans le menu «sensation»)

% Canard de la Faubonniere aux cepes de Sologne, légumes d’automne étuvés**

% Pavé de biche de nos contrées, fondant de potimarron de Mme ROUSSEAU

Le grand plateau de fromages affinés de nos régions,
vous est proposé a 12 € par personne.

L es (lesserts au choix:

% Le soufflé a l'orange, aux écorces marinées, servi chaud.
% Cheese-cake au spéculoos, et caramel de lait **

% Duo de poire pochée et clémentine corse glacée, émulsion
% Le soufflé tout chocolat, sorbet craquant chocolat.**



QuelquesmotsduChef....

Aujourd’hui plusqu’hierilestindispensabledeconjuguerefficacité,qualité, productivité,
formation et respect de I'environnement.

L AUBERGEDUCHEVALBLANCAdecidédecontribuerdlaprotectiondel environnementdanssesditférents domaines
d'activités,Nous developpons doncunepolitiqueenvironnementale,réévaluéechaqueannee
(Ui favorise, entreautres, lesproduitslocaux, la collectesignificativedesdgchets, lecompostageet lerecoursa des
outilspermettantunegestionéco-energetique dubatiment;nousachetons100%de notre lectricitéenenergie

renouvelable,certifiéepar ENIProetavonsobtenula BADGECLOROFIL
Convaincusquelaconfianceplacéedansunrestaurantnesauraitétreliéeasaseulerentabilite
economique, maisqu elleprendégalementencomptesonengagementenfaveurd objectifsd intérétgenéralfavorisant
ledéveloppementdurable,lescircuitscourts,lesproduitslocauxetlaformation,noussommessensiblesalaqualitédes
produitsetmettonsun pointd honneur, toutel annee,aselectionner nos légumeschez les petitsproducteurs; ceslégumes
pourrontvousrappelerlesgoditsdevotre enfance; lesvegétariens,aussi,serontravis debellesassiettescolorees et
appétissantes.
Vous trouverez, dansnos différentsmenus,des produitsissusdel agricultureraisonnégoubiologiqueainsi que
desproduitsdeterroir permettantainside contribueralamise envaleurdenotregrande région:
«LaSologne-ValdeLoire.»
Nousdéveloppons une cuisineautour deces excellentsproduits et transmettonsnotresavoir auxnouvellesgenérations
parl apprentissagedesieunesquieffectuentleurformationauseinde notreétablissement
Savoir-fairegtfantaisie,traditioneteléganceravirontvospapilles.
La carteest miseajourrégulierement, augrédes saisons ;foutefois certains plats,proposéslejourdevotreréservation,
peuventétre différents delacarte enligne,enfonction desarrivages etdesproduitsae lasaison,

L’AUBERGEDUCHEVALBLANC,

Dans uncadrechaleureux,lasallederestaurants’ouvresur la terrasseetlejardinparunebaie vitrée. En été,
les repas sont servis en salle ou en terrasse, selon vos envies.
PensezaussiaoffrirdesFormules"CHEQUECADEAU"avosamis,voscollaborateurs,

votre famille... Toutenotreéquipeestavotreécouteetsouhaitevoussatisfairepleinement.

Gastronomiguementvotre.... LudovicPoyau

Quelquesproducteurs:
Ets RUELLE : pommes, poires du Berry ; Ets ROUSSEAU : asperges, fraises, poireaux, courgettes de Sologne ; Ets

CHIGOT, Maraicher: légumes de saisons; Ets Le MAREYEUR: poissons de péche de petit bateau; Ets C.GARNIER: vins
d’Azay leRideaw;EtsTESSIERPéreetFils:vinsdeCheverny;EtsGIRAULT:vinsdeTouraine-Mesland;EtsAUDIOT
:vinsdeMenetou-Salon;EtsVALRHONA: grandschocolats; EtsLERUYET: patesfraiches.
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