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«New Year» et mise en bouche
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Foie gras de canard, fine tartine de pain noir

| Végétal a la confiture de figues
Cotes de Bergerac « Moulin de Peytirat » 2017
‘ Boudin blanc de volaille de la Faubonnieére,

élaboré par nos soins a la truffe noire fraiche
Viognier, coteau de |'Ardéche by CHAPOUTIER 2019

Pain perdu au homard, bisque safranée
et chips de patate douce de Mme Rousseau

Filet de beeuf Charolais en croiite,
Dauphinois de pommes de terre
d'Emilie Chigot, sauce périgourdine
Chateau PEYTIRAT 2018

Brie de Meaux aux truffes noires fraiches
Cuvée « inédite » -la Cendrillon- 2016

Déclinaison autour de la clémentine de Corse
Champagne AYALA Blanc de Blanc 2014

Café, infusion, mignardises




déjeuner du
nouvel l'an 2023

Foie gras de canard,
fine tartine de pain noir

Boudin blanc de volaille de la Faubonniére,
élaboré par nos soins a la truffe noire
fraiche

Filet de beeuf Charolais en croite,

Dauphinois de pommes de terre
d'Emilie Chigot, sauce périgourdine

Déclinaison autour de la clémentine de

Café, infusion, mignardises




