Cocktail d’automne, amuse bouche

la Quinzaine
gourmande

(4

Foie gras cuit par nos soins, pressé au torchon

confiture des vendanges a la figue
LOjr-g1-

Cher
o2

Parmentier de canard de la « Faubonniére »
Et saucisse de canard snacké

pes Menus tout compris
ades tarifs tout doux pour découvrir
la gastronomie en Loir-et-Cher

ou
Boudin de poisson d’eau douce,
fondant de patate douce
d’Emilie Chigot
(c4

Soufflé chaud a la poire confite au caramel

[c'd

Café- mignardises

(c4

1 verre de Sauvignon « Domaine de la Renne »
1 verre de Touraine 100% cot « Domaine Rabelais »

MENU a 52.00 €

Service, boissons et taxes inclus

. www.chevalblanc-sologne.com
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