Le CHEVAL BLANC is BACK ....

Service « Call & Collect »

« Menus :

- Le duo : entrée-plat plat —dessert....
- Le premium : entrée-plat-dessert.............

Plats végétariens et possibilité mini-carte des vins a prix cavistes.
Fervent défenseur du terroir, j'ai a coeur de vous proposer des produits frais de
mon maraicher et producteurs locaux toutes les semaines.

Pour les retrouver : www.chevalblanc-sologne.com : ru brique « offres »
www.facebook.com/AubergeDuChevalBlancLudovicPoyau/

Envie de féter vos retrouvailles au bureau entre collegue, lors d’un repas professionnel ,
ou chez vous pour un diner en famille ou entre amis ?7?
Tenter I'expérience culinaire, commandez sans plus attendre.
Les commandes doivent étre passées 48 avant enlevement minimum
NE SERONT RETIREES OU LIVREES QUE LES COMMANDES VALIDEES PAR NOS SOINS.
Possibilité de commande de derniere minute suivant stock disponible

% Réservation :
Mail : aubergechevalblanc-sologne@wanadoo.fr

Tel: 02.54.96.36.36.

Retrait au restaurant : de 11 ha 13 h 00 et de 18 h a 20 h, les jours de proposition de
Gastro-Drive. Possibilité de retrait la veille pour le lendemain. Packaging écologique
et biodégradable pouvant étre réchauffé au four directement, instructions de
réchauffe et dégustation simple. Tout reglement possible y compris ticket-restaurant.

Livraison : possible, frais de livraison gratuit pour Selles st Denis et forfait de 5€
pour les autres communes dans la limite de 15 km.

A votre disposition pour tout aménagement de nos plats (Allergies, intolérances alimentaires
ou autres ...... ) Tous nos plats sont élaborés, élaborés selon le strict respect des consignes
d’hygiene et de sécurité. Les retraits sont effectués dans le respect des gestes

barrieres Covid-19 et du protocole sanitaire.

- Ludovic Poyau - Auberge du Cheval Blanc - 5 place du mail
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% entrees aw choia v

% Foie gras, cuit au torchon, pain craquant et moelleux de pommes du Berry.**
% Maquereau, en filet sans aretes, au vin de Cheverny, a notre facon. **
% Le thon mariné, wasabi et petit légumes de printemps en salade**

"Les plats végétariens peuvent aussi étre servis comme entrées"

% /éa{wand aw chioia

X/

% Homard roti et décortiqué, artichauts poivrades, pommes des champs
et beurre de vanille a 'estragon (supplément 11.00 € sauf dans le menu «sensation»).**
% Sardines en filets, sans arétes, fondue de tomates et basilic,
pommes écrasées du «Pere Chigot» a I’huile d’olive™*
% Parmentier de lieu, facon haddock, creme de petits pois frais a la sauge.**

% @/2/& %ﬁw}fiﬁiw aw choia

% Ceuf "Bio", facon cocotte, déclinaison de feves aux morilles.**
% Quinoa, facon taboulé, léqumes d’été croquants d' Emilie Chigot.**

@A viandes aw chioia

< Dos de canard mi-fumé a la bruyere et radis glacée au vinaigre balsamique™*
D)

‘0
% Ris de veau, servi comme un hamburger, pommes de terre roties
et creme de feves au lard (supplément 11.00 € sauf dans le menu «sensation»).**

< Le beeuf Frangais : paleron confit et jeunes carottes au piment d'Espelette.**

@A desserts aew chioia -

% Déclinaison autour de la fraise de pays, a notre facon**
% Soufflé a l'orange, aux écorces marinées, servi chaud.**
% Soufflé chaud, tout chocolat noir « Kayambé » et son sorbet. **
% Les fruits du moment et sorbets, réduction de caramel de lait**
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£4 UBFRGE DU CHEVAL BLANC,

Dans un cadre chaleureux, la salle de restaurant s’ ouvre sur la terrasse et le jardin par une baie vitrée.
En été, les repas sont servis en salle ou en terrasse, selon vos envies.

Pensez aussi a oftrir des Formules "CHEQUE CADEAU" a vos amis, vos collaborateurs, votre
famille... Toute notre équipe est a votre écoute et souhaite vous satistaire pleinement.
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Quelgues producteurs :

Ets MABILLAT : pommes, poires du Berry ; Ets ROUSSEAU : asperges, fraises, poireaux, courgettes de Sologne ; Ets CHIGOT,
Maraicher : légumes de saisons ; Ets Le MAREYEUR : poissons de péche de petit bateau ; Ets C.GARNIER : vins d’Azay le
Rideau ; Ets TESSIER Peére et Fils : vins de Cheverny ; Ets CHOLET : vin de Touraine ; Ets AUDIOT : vins de Menetou-Salon ;
Ets CLUIZEL : grands chocolats ; Ets LE RUYET : pites fraiches.




