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%+ Foie gras cuit au torchon et pomme du Berry a la confiture de Cheverny.**

% Pasté de volaille fermiere de la Faubonniere, compotée d’agrumes au safran. **
(vlat élaboré pour les 500 ans de la Renaissance : 1519-2019)

% Asperges blanches de Sologne aux morilles et fines pousses potageres .**

%A /m’wam aw choia

% Homard roti et décortiqué, artichauts poivrades, pommes des champs**
et beurre de vanille a l'estragon (supplément 11.00 € sauf dans le menu «sensation»).**
% Quenelles de brochet sauce Nantua, a ma fagon, et écrevisses.**
(plat élaboré pour les 500 ans de la Renaissance : 1519-2019)
% Langoustines cuites a la nage, betteraves confites et coulis de persil a la cacahueéte.**

% %/A %Z(/‘/)f/ﬁl?d aw coia » Asperges blanches de Sologne, ceuf parfait et émulsion
de jus corsé de homard \
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% Quinoa, fagon taboulé, aux légumes printaniers du Pere Chigot.**
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% Rognon de veau en rouelles, poélées, pommes écrasées et confiture d’oignons au vin de Cheverny.**
» Ris de veau, roti au beurre demi-sel, pommes confites au thym et a I'ail
(supplément 11.00 € sauf dans le menu «sensation»).**

Supréme de volaille de la Faubonnieére farci aux escargots et herbes aromatiques.

(plat élaboré pour les 500 ans de la Renaissance : 1519-2019)
Le beeuf en deux cuissons : plat de cotes en «Parmentier» et filet roti, pommes écrasées a la coriandre.
Heéricot d’agneau de Pays, aux aromates et lentilles blondes de Beauce. **

(vlat élaboré pour les 500 ans de la Renaissance : 1519-2019)
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% desserts aw coia

% Tarte Tatin aux pommes du Berry, revisitée, et créme légere a la vanille.**
% Soufflé a 'orange, aux écorces marinées, servi chaud, et son sorbet «d’Antolin».
% Poires a I'hypocras et créme glacée au nougat a ma fagon.**
(vlat élaboré pour les 500 ans de la Renaissance : 1519-2019)
% Soufflé chaud, tout chocolat noir « Kayambé » et son sorbet. **
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Dans un cadre chaleureux, la salle de restaurant s'ouvre sur la terrasse et le jardin par une baie
vitrée. In été, les repas sont servis en salle ou en terrasse, selon vos envies.

Pensez aussi a oftrir des Formules 'CHEQUE CADEAU" a vos amis, vos collaborateurs, votre
famille... Toute notre équipe est a votre écoute et souhaite vous satistaire plemement.
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Quelgues producteurs :

Ets MABILLAT : pommes, poires du Berry ; Ets ROUSSEAU : asperges, fraises, poireaux, courgettes de Sologne ; Ets
CHIGOT, Maraicher : légumnes de saisons ; Ets Le MAREYEUR : poissons de péche de petit bateau ; Ets C.GARNIER :
vins d’Azay le Rideau ; Ets TESSIER Peére et Fils : vins de Cheverny ; Ets GIRAULT : vins de Touraine-Mesland ; Ets
AUDIOT : vins de Menetou-Salon ; Ets VALRHONA : grands chocolats ; Ets LE RUYET : pdtes fraiches.




