@d entreds aw dicia

% Foie gras au naturel et duo de pains : pain d’épices glacé et campagne grillé **
% Cabillaud mariné a l'huile de lin, en tartare, et graines de céréales **
% Concombre du « Pére Chigot » dans tous ses états, et langoustine rotie **

s P aus %]ﬂ%’ﬂﬁd aw choia :

% Gaspacho de melon aux tomates cerises et huile de basilic frais **
% (Euf «bio», nid de fettuccine nature et copeaux de vieille mimolette **
% Chévre frais aux aromates et tomates marinées, comme un petit farci **

cg%d  polssons ai ol
% Sardines en filets, sans arétes, fondue de tomates et basilic,

pommes écrasées du «Peére Chigot» a I’huile d’olive™*
% Homard roti et décortiqué, artichauts poivrades et pommes des champs

au beurre de vanille a I’estragon (supplément 11.00 € sauf dans le menu «sensation»).*
% Sandre, en filet cuit au sautoir, jeunes léqumes d’été **
% St Pierre roti a la peau, chorizo et [égumes maraichers au Cheverny
(supplément 11.00 € sauf dans le menu «sensation»).**

% viandes aw choia

o,

% Caille rotie, désossée et farcie, gastrique et jus court a la figue **

% Rognon de veau, en rouelles poélées, pommes écrasées et confiture d’oignons **

% Le beeuf en deux cuissons : plat de cotes en «Parmentier» et filet roti, pommes des champs a la coriandre.
% Ris de veau, roti au poélon, creme de féves au lard paysan™*

(supplément 11.00 € sauf dans le menu «sensation»).

AR

%&’ desserts aw choia -

K/

% Le citron «bio» en parfait glacé et sorbet citron au basilic frais **

L)

% Soufflé a l'orange aux écorces marinées, servi chaud, et son sorbet « d’Antolin »

L)

L X4

Les fruits frais du temps et sorbets « d’Antolin », réduction de caramel de lait **

L X4

Soufflé, tout chocolat noir « Manjari » de Madagascar, chaud et glacé **

L X4

Croquant de fruits rouges de pays, menthe et citron légerement crémeux**
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Dans un cadre chaleureux, la salle de restaurant s’ ouvre sur la terrasse et le jardin par une baie
vitrée. In été, les repas sont servis en salle ou en terrasse, selon vos envies.

Pensez aussi a offrir des Formules 'CHEQUE CADEAU" a vos amis, vos collaborateurs, votre
famille... Toute notre équipe est a votre écoute et souhaite vous satistaire plemement.
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Quelgues producteurs :

Ets MABILLAT : pommes, poires du Berry ; Ets ROUSSEAU : asperges, fraises, poireaux, courgettes de Sologne ; Ets
CHIGOT, Maraicher : légumes de saisons ; Ets Le MAREYEUR : poissons de péche de petit bateau ; Ets C.GARNIER :
vins d’Azay le Rideau ; Ets TESSIER Peére et Fils : vins de Cheverny ; Ets GIRAULT : vins de Touraine-Mesland ; Ets
AUDIOT : vins de Menetou-Salon ; Ets VALRHONA : grands chocolats ; Ets LE RUYET : pdtes fraiches.




